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بعد التقوية وقبل تعبئة الدقيق  يجب �أخذ عينات كل �ساعتين و �إجراء اختبار 

�أخذ  �أي�ضا  التقوية كما ينبغي  �أي خلل في �صيرورة  كمي لكي يتم ت�صحيح 

عينات لتحليلها خلال التخزين 

التجارب التي يجب �أن تجرى على العينات :

• تجارب و�صفية تجرى عادة في المطحنة 	

- اختبار نوعي )اختبار بقع الحديد( 		

- اختبار ن�صف كمي  		

• تجارب كمية تجرى في مختبرات متخ�ص�صة ومجهزة ب�آلات خا�صة   	

�سبكتروفوتومتر بالن�سبة للحديد وHPLC بالن�سبة للفيتامين.

مراقبة نوعية )انظر المرفق رقم 4( 

هذا الاختبار يمكن من الت�أكد ما �إذا كانت عينة الدقيق قد تم تقويتها �أم لا.

الاختبار ب�سيط و �سريع الانجاز، المعدات الم�ستعملة لي�ست مكلفة و لات�ستلزم 

اي تقنية خا�صة .

اختبار �شبه كمي  للدقيق

 35 يجب التوفر على عينات من الدقيق ذات تركز مختلف من الخليط مثلا 

،45، 60 ملغ في كيلوغرام من الدقيق، يجرى الاختبار على كل هذه العينات 

كما نجريه على عينة مجهولة نريد اختبارها و بالمقارنة يمكن �أن نقدر م�ستوى 

التركيز في العينة المجهولة,

طريقة تبقى ب�سيطة وتعطي نتائج تقديرية

 كما يمكن �إجراءها في المختبر و في المطحنة.

اختبارات كمية 

هذه الاختبارات تعطي بدقة كمية الحديد  الموجودة في الدقيق و ذلك با�ستعمال 

�آلات معقدة )الحديد و الفيتامين ب2 الممثلان لامتثال الخليط (

تتطلب  و  مكلفة  الم�ستعملة  الموارد  ودقيقة  كبيرة  تقنية  على  يعتمد  الاختبار 

درجة عالية من المهارة قد لا تكون موجودة عند تقني المطاحن.

لة و يمكن �إجراء مثل هذه  مختبر المعهد في �صناعة المطاحن يتوفر على هذه الآ

الاختبارات �أي تحديد كمية الحديد الموجودة بال�ضبط في عينة الدقيق,

للتذكير هذه الكمية تتراوح بين 45 و 65 ج في الطن.

المرفق -- 4 --

0 35 45 60





  الجزء الرابع

المرفقات
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الملحق - 1

1 – الموا�صفات الفيزيوكيميائية للخليط 

الخلطة تت�ضمن المكونات التالية

)1(ا�ستعمال ال�سند خا�ص بحالة تخفيف الخلطة، كمية الخلطة تح�سب ح�سب ن�سبة التخفيف الم�ستعملة.

2 – الت�سليم

لمنيوم للمواد الغذائية وي�صحب  الخليط معب�أ في كي�س من حجم 25 كلغ من الأ

بالوثائق التالية : 

نتاج و تاريخ انتهاء  n �شهادة تحليل تبين رمز المنتوج رقم الح�صة ، تاريخ الإ

دفتر التحملات

»خليط الحديد والفيتامينات«

لتقوية الدقيق

الدول

الحديد

غيبوفلافين

تيامين كلوريدات

نيا�سين

حام�ض الفوليك

�سند )1(

موا�صفات فيزيائيةموا�صفات كيميائيةكمية ب ج/كلجمكونات الخلطة

500.00

31.00

50.00

402.00

17.00

تخفيف المكونات

قل  كمية 96 % على الأ

- المواد الغير مذابة  في 

حام�ض كلوريدريك 0.1% 

كثر  )P/P) 1% على الأ

ppm 8 كمية الزرنيخ -

- كمية الر�صا�ص 25  

ppm

ppm 5 كمية الزئبق -

التحبب 

- في منخل 200 :  )�أبعاد 

0.075 مم( 99%

- في منخل 325 : )�أبعاد 

0.045 مم( 95

طحين رقيق

طحين رقيق

طحين رقيق

جودة غدائية
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و  التحليل  الموا�صفات و محتوى  ابتداء الانتاج( حدود   )�سنة مند  �صلاحيته 

نتاج  توقيع م�س�ؤول الجودة في موقع الإ

n �شهادة الامتثال للموا�صفات التقنية المذكورة �أعلاه،

n تعريف التعبئة يجب �أن تحمل العبارة التالية : خليط خا�ص بتقوية الدقيق 

ال�صناعي وفقا لقرار وزارة ال�صحة ووزارة الفلاحة و التنمية القروية و المياه 

و الغابات.
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المرفق - 2

Nom du moulin : 

Date :

BULLETIN D’ANALYSE DE LA FARINE

Provenance du blé :

Mouture effectuée le :

				    Etabli par :

بـيــان تحلـيــل الدقـيــــق

Humidité

Taux de cendres 

Granulometrie

Refus Au Tamis 850 _m :

Refus Au Tamis 500 _m :

Refus Au Tamis 500 _m :

Taux D’acidité 

Temps De Chute

Protéines

Gluten

Force Boulangere 

  W Minumum :

   P/L :

Type de farine

Test Norme Lieu d’essai Résultat Observation
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المرفق - 3

CERTIFICAT D’ANALYSE DU PREMIX

Code produit :
N° lot :
N° analyse :

Ce lot a été analysé par notre département contrôle qualité et il est 
conforme aux spécifications fournies çi-dessus.

Cachet et signature du fournisseur

بيان تحلـيــل الخــلــيط

Apparence

Thiamine (B1)

Riboflavine (B2)

Niacin (PP)

Acide folique

Fer élémentaire

Test Résultats Limites / Spécifications



52 / منهج تطبيقي لتقوية مادة الدقيق

الملحق - 4

المبد�أ 
لت�شكيل   )KSCN( البوتا�سيوم  تيو�سيانات  مع    Fe3+الحديد ايون  يتفاعل 

مركب ملون )�أحمر(

 

المتفاعلات
 % Hcl37 ( ) حام�ض الهيدروكلوريك -

- بروك�سيد الهيدروجين 30 %	

)NH4SCN( لمنيوم - تيو�سيانات البوتا�سيوم )KSCN( �أو الأ

المحاليل
- محلول %10 من  )KSCN ( �أو )NH4SCN ( في الماء المقطر 

- محلول 3 % من H2O2    في الماء المقطر 

M 2 محلول حام�ض الهيدروجلوريك بتركيز -

الكا�شف 1: مزيج 50/50 من محلول 10 % من KSCN مع محلول  	

M2 (HCL)

    H2O2 الكا�شف 2:  محلول 3 % من 	

لا يمكن الاحتفاظ بالكا�شف 1 و 2 �إلا يوم واحد.

الطريقة: 
- يو�ضع 50 �إلى 100 غرام من الدقيق على م�ساحة زجاجية و تب�سط 

- ت�ضاف 5 قطرات من الكا�شف 1 على و�سط الطحين الم�سطح 

- يترك مدة دقيقة للتفاعل 

- ت�ضاف 5 قطرات من الكا�شف 2 على الم�ساحة المبللة بالكا�شف 1

- يترك 5 دقائق 

- وجود الحديد يظهر من خلال نقط حمراء موزعة بدون انتظام في الدقيق،

تحديد وجود الحديد

 في الدقيق المقوى
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الملحق - 5

BULLETIN D’ANALYSE DU PREMIX

Provenance :
Reçu Le :
Date de péremption :

Analyses Physiques :

Couleur 		 Normale :		  Autre Couleur : 

Texture 		  Ecoulement Facile :	 Ecoulement Difficile :

Odeur   		 Normale :		  Anormale :		

Granulométrie :

	 Extraction Au Tamis A Maille 200 Mesh (Diamètre 75mM) : 
	 Extraction Au Tamis A Maille 325 Mesh (Diamètre 45mM) : 

Analyses Chimiques :

Spot Test :             	 Positif                 	Négatif

Dosage quantitatif ;
(Méthode AACC 40-41 B)      Quantité De Fer :

Etabli par : 

Date :  

بيان تحلـيــل الخــلــيط

q

q

q

q

q

q

q q



54 / منهج تطبيقي لتقوية مادة الدقيق

المرفق - 6

GESTION DU STOCK DU PREMIX

ت�سيير مخزون الخليط

Date Stock initial Achat Premix Stock final
Provenance Date de péremption Quantité en Kg ou en Sac
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المرفق - 7

VERIFICATION DU RAPPORT ENTRE LA QUANTITE 
DE LA FARINE DU BLE PRODUITE 

ET CELLE DU PREMIX UTILISE

Objectif :
Vérifier la quantité du Premix ajoutée et le comparer à la farine 
produite.

مراقبة العلاقة بين كمية الدقيق المنتج

وكمية الخليط الم�ستعمل

Date Premix Farine

 Début
 inventaire

A

Achat
 premix

B

Fin
 inventaire

C

 Quantité
utilisée

D=(A+B)-C

 Farine
produite

E

 Taux
incorporé
F= (D*1000)/E

 Pourcentage
cible

G

 Pourcentage
cible

G

14 AOUT 250 1250 650 850 9420 90,23 90 100,25
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�أقوال و�شهادات
Citations

« Il ne s’agit plus de traiter les carences sévères individuelles. 
Il s’agit d’étendre aux populations entières la protection 
contre les conséquences graves et même les formes plus 
bénignes de carences en vitamines et minéraux. »

Carol Bellamy, directrice générale 
UNICEF

 

« Nous avons maintenant les connaissances et les solutions 
qui peuvent protéger les muscles, le cerveau et le sang 
de populations entières à un coût exceptionnellement bas. 
Quelques pays ont sauté sur cette opportunité. D’autres 
ne font encore qu’y penser. »

Venkatesh Mannar, président 
l’Initiative pour les Micronutriments

« Pendant presque 40 ans, la fortification des aliments a 
protégé les populations des Etats-Unis, du Canada et 
de beaucoup d’autres pays. Il est plus que temps que 
la même protection soit disponible pour les peuples du 
monde en voie de développement. »

Nevin Scrimshaw, président 
International Nutrition Foundation

« Fortifier les aliments avec des vitamines et minéraux 
essentiels est à la fois fondamental et économique. »

Bill Gates, co-fondateur 
Bill and melinda Gates Foundation
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  الجزء الخام�س

طار  الإ

 القانوني المنظم

 لتقوية الدقيق
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مر�سوم رقم 2.04.52 �صادر في 29 من �شوال 1426)2دي�سمبر 2005(

يتعلق بتقوية بمادة الدقيق

ول، الوزير الأ 	

الب�ضائع  في  الغ�ش  عن  بالزجر  المتعلق   13.83 رقم  القانون  على  بناء 

ال�صادر بتنفيذه الظهير ال�شريف رقم 1.83.108 ال�صادر في 9 محرم 1405 

)5�أكتبوبر1984(,

للحبوب  المهني  الوطني  بالمكتب  المتعلق   12.94 رقم  القانون  وعلى 

ال�شريف  الظهير  بتنفيذة  ال�صادر  والقطاني  الحبوب  �سوق  وبتنظيم  والقطاني 

رقم 1.95.8 ال�صادر في 22 من رم�ضان 1415 )22 فبراير 1995( ولا�سيما 

المادة 14 منه،

وعلى القانون رقم 17.88 المتعلق ب�إثبات مدة ال�صلاحية بالم�صبرات و�شبه 

الحيوانات  �أو  ن�سان  الإ لا�ستهلاك  المخ�ص�صة  المعلبة  والم�شروبات  الم�صبرات 

ربيع  من   22 في  ال�صادر   1.88.179 رقم  ال�شريف  الظهير  بتنفيذه  ال�صادر 

ول 1414 )10 �سبتمبر1993(، الأ

وبعد موافقة اللجنة الوزارية الدائمة المخت�صة في المراقبة الغذائية وزجر 

الغ�ش المجتمعة في 17 �أبريل 2002،

�شوال  من   20 في  المجتمع  الوزاري  المجل�س  في  الم�شروع  درا�سة  وبعد 

1426 )23نوفمبر2005(،
ر�سم ما يلي : 	

ولى المادة الأ

 - اللين  القمح  �سحق  من  الم�ستخرجة  الدقيق  �أنواع  جميع  تقوية  يجب 

با�ستثناء الدقيق الكامل - الم�صنعة والمعب�أة والم�سوقة من طرف قطاع المطاحن 

تت�ألف  التي  والفيتامنات«  »الحديد  بمركبات  بتقويتها  الم�ستوردة،  �أو  ال�صناعية 

ولي ومن  حم�ض الفوليك وفيتامين B1 وفيتامين B2 وفيتامين  من الحديد الأ

PP
المادة الثانية

العمل  به  الجاري  التنظيم  في  عليها  المن�صو�ص  البيانات  �إلى  �ضافة  بالإ

والمتعلق بالل�صائق والتعبئة، يجب �أن تت�ضمن ال�صيقة المو�ضوعة على لفيفة 

الدقيق ما يلي :

- عبارة »دقيق مقوى« ب�أحرف بارزة مقروءة،
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- رمز المواد الغذائية المقواة الذي �سيحدد بمقرر لوزير ال�صحة.

بلد  ا�سم  الم�ستوردة  المقوى  ل�صيقة  تحمل   �أن  يجب  ذلك،  على  وعلاوة 

المن��شأ.

ولا يجوز �أن تحمل الل�صيقة �أي �إ�شارة ذات طابع علاجي.

المادة الثالثة

�إليه  الم�شار   13.83 رقم  القانون  لمقت�ضيات  وفقا  الم�ؤهلين  عوان  للأ يمكن 

�أعلاه والمتعلق بالزجر عن الغ�ش في الب�ضائع، القيام في �أي وقت وخلال جميع 

المراقبة والتحقق من  �إجراء تحاليل  ا�ستهلاكه  �إلى حين  الدقيق  �إنتاج  مراحل 

تركيز مختلف مكونات مركبات الحديد والفيتامينات.

المادة الرابعة

تحدد بقرار م�شترك لوزير ال�صحة ووزير الفلاحة والتنمية القروية كيفيات 

تطبيق هذا المر�سوم ولا �سيما مكونات مركبات الحديد والفيتامينات وموا�صفات 

الدقيق المقوى وكذا �آلات �إ�ضافة مركبات الحديد والفيتامينات �إلى الدقيق< 

ويتم م�سك �سجل لهذا الغر�ض من طرف المطاحن ال�صناعية.

المادة الخام�سة

القرار  ن�شر  تاريخ  من  يبتدئ  �أ�شهر  �ستة  �أجل  ال�صناعية  للمطاحن  يمنح 

جراءات اللازمة لتنفيذ عمليات  الم�شترك ال�سالف الذكر، لتمكينها من اتخاذ الإ

تقوية دقيق القمح اللين.

المادة ال�ساد�سة

ي�سند �إلى وزير ال�صحة ووزير الفلاحة والتنمية القروية، كل واحد منهما 

فيما يخ�صه، تنفيذ هذا المر�سوم الذي ين�شر في الجريدة الر�سمية.

وحرر بالرباط في 29 من �شوال 1426 )2دي�سمبر2005(. 	

م�ضاء : ادري�س جطو الإ 				  

وقعه بالعطف :

وزير ال�صحة،

م�ضاء : محمد ال�شيخ بيد الله، الإ

وزير الفلاحة والتنمية القروية،

م�ضاء محند العن�صر الإ
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قرار م�شترك لوزير ال�صحة ووزير الفلاحة والتنمية القروية 

وال�صيد البحري رقم 2232.06 �صادر في 23 من رم�ضان 1427 

)16�أكتوبر2006( بتطبيق المر�سوم رقم 2.04.52 ال�صادر في 29 من 

�شوال 1426 )2دي�سمبر2005( المتعلق بتقوية مادة الدقيق.

وزير ال�صحة، 	

ووزير الفلاحة والتنمية القروية وال�صيد البحري، 	

 1426 �شوال  من   29 في  ال�صادر   2.04.52 رقم  المر�سوم  على  بناء 

)2دي�سمبر2005( المتعلق بتقوية مادة الدقيق، ولا �سيما المادة 4 منه،

وبعد موافقة اللجنة الوزارية الدائمة المخت�صة في المراقبة الغذائية وزجر 

الغ�ش المجتمعة في 17 �أبريل 2002،

قررا ما يلي : 	

ول الف�صل الأ

مكونات مركب الحديد والفيتامينات وموا�صفات الدقيق المقوى

ولى المادة الأ

�أعلاه،  �إليه  الم�شار   2.04.52 رقم  المر�سوم  من   4 المادة  لمقت�ضيات  تطبيقا 

تحدد ن�سب مكونات الكيلو الواحد من مركب الحديد والفيتامينات، المخ�ص�ص 

لتقوية الدقيق اللين كما يلي :

ولي : 500غرام، الحديد الأ

حم�ض الفوليك : 17 غرام،

: B1 فيتامين

: B2 فيتامين

: PP فيتامين

المادة الثانية

ولى �أعلاه، ب�شهادة ت�سلم  يجب �إثبات المطابقة للن�سب، المحدد في المادة الأ

ل�صاحب المطحنة من طرف المزود بمركب الحديد والفيتامينات عند كل عملية 

ت�سليم لهذا المركب.

المادة الثالث

90غراما في كل  �أن يمزج مركب الحديد والفيتامينات لزوما بن�سبة  يجب 

قل على 45غراما  طن من دقيق القمح اللين و�أن يعطي مزيجا يحتوي على الأ

50 غرام،
31 غرام،

402 غرام،
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ولي و1.53 غراما من حم�ض الفوليك و4.50 غراما من فيتامين  من الحديد الأ

PP و36.18 غراما من فيتامين B2 و 2.79 غراما من فيتامين B1
يتعين �أن يكون مزيج الدقيق بمركب الحديد والفيتامينات من�سجما. وي�سمى 

الخليط المح�صل عليه »الدقيق المقوى«

ال�سابقة  الفقرات  لمقت�ضيات  الم�ستورد  المقوى  الدقيق  ي�ستجيب  �أن  يجب 

من هذه المادة.

الف�صل الثاني

موا�صفات �آلات �إ�ضافة مركب الحديد والفيتامينات �إلى الدقيق

المادة الرابعة

يجب �أن تجهز كل مطحنة �صناعية بالمعدات التالية: 

�ضافة مركب الحديد والفيتامينات �إلى الدقيق ت�سمى »ميكرودوزور«  - �آلة لإ

الت�شريع  في  عليها  المن�صو�ص  لل�شروط  ت�ستجيب   ،)microdoseur(

والتنظيم الجاري بهما العمل، لا �سيما المادة 8 من القانون رقم 13.83 ب��شأن 

ت�صال بالمواد المنتجة  لات المخ�ص�صة للإ زجر الغ�ش في الب�ضائع، المتعلقة بالآ

للتغذية الب�شرية.

- معدات لتحليل ومراقبة ن�سبة الحديد في الدقيق.

المادة الخام�سة

قبل  ال�صناعية،  المطاحن  طرف  من  المقوى  الدقيق  مراقبة  تتم  �أن  يجب 

ت�سويق هذا الدقيق. وتن�صب هذه المراقبة �أ�سا�سا على التحقق من ن�سبة الحديد 

ولي. الأ

يتعين ت�سجيل جميع نتائج هذه المراقبة في �سجل مطابق لل�سجل النمودجي 

توزيع  ويتم  للمطاحن.  الوطنية  والفيدرالية  ال�صحة  وزارة  طرف  من  المعد 

ال�سجل النموذجي على المطاحين من طرف الفيدرالية.

المادة ال�ساد�سة 

يعمل بهذا القرار الم�شترك بعد مرور �ستة �أ�شهر من تاريخ ن�شره بالجريدة 

الر�سمية.

وحرر بالرباط في 23 من رم�ضان 1427 )16�أكتوبر2006(. 	

وزير ال�صحة،

م�ضاء : محمد ال�شيخ بيد الله، الإ

وزير الفلاحة والتنمية القروية،

م�ضاء محند العن�صر الإ
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مقرر لوزير ال�صحة رقم 2233.06 �صادر في 23 من رم�ضان 1427 

)16�أكتوبر2006( بتحديد رمز المواد الغذائية المقواة

وزير ال�صحة، 	

 1426 �شوال  من   29 في  ال�صادر   2.04.52 رقم  المر�سوم  على  بناء 

)2دي�سمبر2005( المتعلق بتقوية مادة الدقيق ولا �سيما المادة 2منه،

قرر ما يلي: 	

ولى المادة الأ

�أعلاه،  �إليه  الم�شار   2.04.52 رقم  المر�سوم  من   2 المادة  لمقت�ضيات  تطبيقا 

يجب �أن تت�ضمن لفيفة الدقيق المقوى ل�صيقة تحتوي على رمز المواد الغذائية 

المقواة كما هو محدد في ملحق هذا المقرر.

المادة الثانية

ين�شر هذا المقرر بالجريدة الر�سمية.

وحرر بالرباط في 23 من رم�ضان 1427 )16�أكتوبر2006( 	

م�ضاء محمد ال�شيخ بيد الله الإ 				  

وزارة ال�صحة

علامـــــة
�صحــة و�ســـــلامـة
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n E-mail		
euromoulin@menara.ma	

n Site web
www.balaguer-rolls.com

MAES SA / FOOD GRADE INDUSTRY 
n Personne - contact : 	
	 M. EL ALAMI  Tawfik
	 Directeur Général
n Adresse : 	
Cité MAZOLA rue 3 N° 42 Hay Hassani ; Casablanca 

n Tél			   n Fax
00212 22 89 09 25 	 00 212 22 89 10 25

n E-mail		
f.g.i@menara.ma	

n Site web
www.maes.fr

MINOTERIE OTHMANE  
n Personne - contact : 	
	 Othmane Mandré
n Tél			   n Fax
00212 65 10 20 28/30 	 00 212 35 55 29 38

n E-mail		
othmane @com.ma	

PETIT MEUNIER   
n Personne - contact : 	
	 BEJGUI Abderrahim
n Adresse : 	
13 bis rue Al Filline – la Gironde Casablanca

n Tél			   n Fax
00212 22 80 39 24 	 00 212 22 83 78 39

00212 22 28 78 21 

n E-mail		
petitmeunier@hotmail.com 
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n E-mail		
etsmoulin@wanadoopro.ma	

n Site web
www.balaguer-rolls.com

BC SYSTEM 
n Personne - contact : 	
	 M. Glenisson
n Adresse : 	
ZI Bouskoura N°3 Casablanca

n Tél			   n Fax
00212 61 24 19 23 	 00 212 22 48 33 07

n E-mail		
glenisson@menara.ma 

BUHLER/ SORTEX
n Personne - contact : 	
	 JEAN CLAUDE BAUR

	 Directeur Général

n Adresse : 	
353, Boulevard Med V, 7ème étage Casablanca

n Tél			   n Fax
00212 22 22 24 00 24 	 00 212 22 24 02 40

n E-mail		
buhler@menara.ma	

EUROMOULIN
n Personne - contact : 	
	 Kheiri Taoufik   
	 Kheiri Abdelaziz  
n Adresse : 	
53, rue Chevalier Bayard Belvédère, Casablanca

n Tél			   n Fax
00212 22 24 80 13 / 24 	 00 212 22 24 79 36
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n Adresse : 	
Rue Ibn El Banae BP 2127 Fes, Maroc

n Tél			   n Fax
00212 35 64 22 88 	 00212 35 64 31 63

n E-mail		
har@soderslesaffre.com

n Site web
www.lesaffre.com

MÜHLENCHEMIE GmbH & CO KG / Food 
Grade Industry 
n Personne - contact : 	
	 M. EL ALAMI  Tawfik
n Adresse : 	
Cité MAZOLA rue 3 N° 42 Hay Hassani ; Casablanca

n Tél			   n Fax
00212 22 89 09 25 	 00212 22 89 10 25

n E-mail		
f.g.i@menara.ma

n Site web
www.lesaffre.com

LISTE DES FOURNISSEURS DE MICRO-
DOSEURS

BALAGUER SA / STE MAROCAINE DES ETS 
MOULIN 
n Personne - contact : 	
	 BENABDELJALIL TOUFIK
	 Directeur Technique & Commercial
n Adresse : 	
9, rue Saint Saëns et 14, rue Allal Ben Ahmed Amkik, Belvédère, Casablanca

n Tél			   n Fax
00212 22 40 67 77 à 81 	 00 212 22 40 67 82
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n Tél	 		  n Fax
00212 22 66 94 19 	 00212 22 35 01 36

n E-mail		
fortrade@iam.net.ma

n Site web
www.fortrade.ma

DSM NUTRITIONAL PRODUCTS EUROPE 
UNITED
n Personne - contact : 	
	 Anas Benslimane
n Adresse : 	
PO BOX 3255 CH-4002 3 asel Switzerland 

n Tél			   n Fax
00497 62 49 09 33 55 	 00497 62 49 09 31 58 

n E-mail		
anas.benslimane@dsm.com

n Site web
www.dsm.com

EUROGERM / SIMER 
n Personne - contact : 	
	 Philipe LELOUP
n Adresse : 	
Lot 97 ZI Ouled SALAH – Bouskoura

n Tél			   n Fax
00212 22 33 44 76 	 00212 22 33 44 84 

n E-mail		
Simer@menara.ma

n Site web
www.eurogerm.com

LESAFFRE INTERNATIONAL / SODERS 
n Personne - contact : 	
	 M. Redouane KILLY
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LISTE DES FOURNISSEURS DE PREMIX

AIT SOUFFLET (     ingrédients technologie)

n Personne - contact : 	
	 Bernard Albert
	 Fatima Bouhamidi
n Adresse : 	
7, quai de l>apport Paris 91100 corseil Essones France

n Tél			   n Fax
0033 1 60 90 05 10 	 0033 1 60 90 05 11 

n E-mail		
balbert@soufflet-group.com	/ fbouhamidi@soufflet-group.com

n Site web
www.a-i-t.fr

AKZO NOBEL CHEMICALS
n Personne - contact : 	
	 Remi Nicolas
n Adresse : 	
BP 217 50202 COMPIEGNE Cedex France

n Tél			   n Fax
0033 3 44 90 69 82	 0033 3 44 90 69 91

0033 3 44 86 80 39

n E-mail		
eur@ferrazone.com

n Site web
www.ferrazone.com

BASF / FORTITECH / FORTRADE
n Personne - contact : 	
	 Mme BOUCHRA TAHIRI JOTY
	 M. Fouad El Alami	
n Adresse : 	
57 Bis, Boulvard du 9 Avril palmiers, Casablanca
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LISTE DES 
FOURNISSEURS 

DE PREMIX 
ET MICRO-DOSEURS

  
لائحة مزودي

الخليط و العيارات





الجامعة المغربية للمطاحن

دري�سي تقاطع �شارع �أبو ماجد البحار مع زنقة البريهمي الإ

الهاتف : 01 18 30 022 / 58 11 30 / 23 73 30 

 الفاك�س : 51 65 30 022 / 24 59 30

 fnm@wanadoopro.ma : لكتروني البريد الإ




